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Dosieren

Die Volumendosierung kombiniert eine robuste Ausfiihrung mit einer hohen Kapazitat

und einer guten Méglichkeit, das Gewicht zu reproduzieren. Die Volumendosierung kann aufgeteilt werden in:
» Maschinen mit Saugzylindern fiir pumpbare Produkte (SoBen, Milchprodukte usw.)

e Form- / Portioniermaschinen (Fiillung fiir Friihlingsrollen, Gemiisemischungen, gegartes Fleisch usw.)

Abfilllmaschine mit Saugzylindern fiir pumpbare Produkte:
e Kapazitédt: 10 - 1100 Gramm (Volumen und Geschwindigkeit kdnnen eingestellt werden)
* Komplett pneumatische Steuerung
* Viele Optionen lieferbar, darunter: - FuBbedienung oder Bedienung iiber eine Handpistole mit
Zufuhrschlauch
- Senkmesser mit oder ohne Nadel, um ein ,,Nachtropfen” zu vermeiden
- komplett kundenspezifisch anzupassen

Form- und Portioniermaschine zum Portionieren von empfindlichen Produkten, wie Flillungen fiir
Friihlingsrollen, Gemiisemischungen, gegartem Fleisch usw.

e Kapazitit: ca. 50 Umdrehungen pro Minute

e ProduktmaBe: max. 170x130x30

Das Gewicht kann angepasst werden, indem der Forderdruckdes Formzylinders variiert wird. Dadurch wird
eine hohe Reproduzierbarkeit des Gewichtes erreicht. Das ,,Schmieren” der Formplatte mit Wasser ist nicht
notwendig

Die Anlagen bestehen aus robustem Edelstahl / Kunststoff “ a r V u

und sind fiir Abspritzarbeiten geeignet. Zu Reinigungs- food ) )
zwecken kann die gesamte Konstruktion problemlos oodprocessing equipment

ohne Werkzeug demontiert werden.




